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ざるそば 650円

手打ちうどん 650円

うどん 650円

手延べそうめん 600円

ごはんセット 500円

特性カレーライス 750円

ミニカレーライス 400円

イワナのからあげ 500円

おつけもの 350円

かき氷 大：450円中：350円

日本酒（ワンカップ）  380円

缶ビール 350円

チューハイ・雑酒類 250円

ノンアルコールビール 250円

ペットボトル 180円

びんジュース類 150円

缶ジュース類 130円

びんカクテル類 350円

イワナのからあげ

（お持ち帰り用 5 匹）  2300円

どんなところ？

いわなの里　メニュー

　つり用具一式お貸しいたします。子供会や学年行事は、事

前に予約することで、貸し竿料金が無料になっております。

また、フライフィッシングも解禁しました。その際はバーブ

レス針を使用して、釣った魚はリリースして楽しめます。

　イワナを炭焼きで召し上がる際には、お客様自身で焼

くことができます。各テーブルに炭がございますので、

お好みの火加減で召し上がれます。また、イワナやヤマ

メのわた取りという貴重な体験ができます。そのほかに、

バーベキューの場所の提供もすることができます。

　いわなの里は只見町の山々に囲まれており、近くには山

から川が流れ、豊かな自然に囲まれています。そのため、

生き物や植物が多く、小・中学生の自由研究にも役に立て

る施設になっております。春・夏・秋によって只見のそれ

ぞれの景観を楽しむこと ができ、観光スポットとしても

オススメです。

　釣った魚は、「炭焼き」「からあげ」「活け造り」の３つに調

理できます。唐揚げはお持ち帰りできますのでその際はお声

掛けください。大きな魚だと料金に少し変動がありますが、１

匹あたり450円～550円で召し上がれます。魚以外にもカレー

ライスやそばなどのメニューがあり、満足するお食事をご用

意できます。活け造りや手打ちうどんは混雑時はお出しする

ことができませんのでご了承下さい。


